Punjena jaja

Priprema

Tvrdo kuhana jaja razreZite po duljini na dvije jednake polovice. PaZljivo izvadite Zutanjke

pa ih protisnite kroz Zi¢ano cjedilo. Zatim dodajte sir, papar, sol, kecapi sve dobro
izmijeSajte. Smjesu stavite u vrecicu sa tuljcem za ukraSavanje, pa punite udubine bjelanjaka.

Svaku polovicu jaja stavite na mali list salate i posluZite kao hladno predjelo.

Sastojci
8 kom jaja, 2 kutije Zdenka topljenog sira "Cardas", 3 Zlice kiselog vrhnja, sol, papar, 1 Zlica

keCapa



